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INST.FED.DE EDUC.,CIENCIA E TECNOLOGIA DE MG

Estudo Técnico Preliminar 235/2025

1. Informacoes Basicas

Numero do processo: 23792.001123/2025-51

2. Descricdo da necessidade

O IFMG instituiu a Politica de Alimentagdo Escolar, resolu¢gdo CONSUP n°® 23 de 28 de maio de 2025, que estabelece como
principal objetivo promover a seguranc¢a alimentar e nutricional de forma a contribuir para o desenvolvimento biopsicossocial,
melhora do rendimento escolar e formagdo de praticas alimentares saudaveis, por meio da oferta de alimentagdo saudavel e
adequada que atenda as necessidades nutricionais dos discentes durante o periodo letivo.

Considerando que a alimentag@o escolar ¢ direito do estudante da educacéo basica, garantido pela Constituicdo Federal de 1988,
regulamentado pela Lei 9.394 de 1996 e pelo Decreto n® 7.234, de 19 de julho de 2010, que dispde sobre o Programa Nacional de
Assisténcia Estudantil com atualizagdes da Lei n°14.914, de 3 de julho de 2024, que busca promover e garantir a segurancga
alimentar e nutricional dos estudantes da rede federal de educagio profissional, cientifica e tecnoldgica. A Politica de Alimentacdo
Escolar do IFMG, nesse sentido, busca ampliar as formas de acesso, aquisi¢do, preparo e distribuicdo dos alimentos pela
institui¢do, contribuindo para a permanéncia e €xito dos discentes regularmente matriculados nos cursos presenciais ofertados pelo
IFMG.

Como direito dos estudantes da educagdo basica publica, o que abrange estudantes dos cursos técnicos integrados, concomitantes,
subsequentes e EJA, sera promovida, incentivada e ampliada no IFMG com vistas ao atendimento das diretrizes estabelecidas na
Lei.

Ademais, o publico de estudantes dos cursos técnicos integrados e concomitantes constitui-se em um publico de adolescentes que
possuem atendimento prioritario nas agdes de politicas publicas e no processo de desenvolvimento biopsicossocial. Sdo jovens na
sua maioria constituintes de familias em situacdo de vulnerabilidade e que permanecem no ambiente escolar nos dois turnos,
matutino e vespertino.

Ressalta-se que nutrir vai além do suprimento de necessidades fisiologicas e tem um papel fundamental no desenvolvimento
cognitivo do ser humano, o que impacta diretamente no processo de aprendizagem. Destaca-se, por fim, que a alimentacdo escolar
esta incluida entre as agdes da Politica Nacional de Assisténcia Estudantil, regulamentada pela Lei 14.914 de 2024, que tem
como finalidade ampliar e garantir as condigdes de permanéncia dos estudantes e de conclusdo dos respectivos cursos.

Considerando a localizagdo do Campus Betim em uma area periférica e refor¢ando a importancia do estudante permanecer dentro
da instituicdo escolar de forma a garantir mais seguranca, apresenta-se desta forma a importancia de realizar as refeicdes dentro
das unidades do IFMG.

Considerando que a infraestrutura existente para funcionamento da cantina no Campus e as necessidades de oferecer produtos de
qualidade e cardapios diversificados, com opg¢des de lanches e refei¢des, a comunidade académica sem que haja necessidade de se
deslocarem para outros locais mais distantes, verifica-se a necessidade de realizacdo de um novo processo licitatorio que garanta a
continuidade do servigo e amplia atendimento para outros publicos de estudantes prioritarios.

A partir dessas consideragdes, justifica-se a efetivagdo do processo licitatério a fim de selecionar pessoa juridica especializada
para fornecimento de refeigdes na modalidade prato feito (com cardapio sugerido), sem balanga, prioritariamente para os
estudantes selecionados no Programa Auxilio Alimentacdo e a concessdo de espaco fisico da Cantina Escolar para exploracdo
comercial, mediante fornecimento de refei¢des aos alunos atendidos pela assisténcia estudantil, comercializacdo de refeigdes e
lanches no espago da Cantina, adequando-se a estrutura existente do IFMG - Campus Betim, visando um atendimento de qualidade
e pregos acessiveis a comunidade académica desta Instituigao.
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3. Area requisitante

Area Requisitante Responsavel

Diretoria de Ensino Leonardo Marques Soares

4. Descricao dos Requisitos da Contratacao
A Contratada deve atender os seguintes requisitos técnicos e legais:

4.1. Os servigos serdo executados por empresa especializada no fornecimento, na preparacéo e distribuicdo de alimentos /refeigdes,
incluindo servi¢o de lanchonete, de acordo com o calendario letivo do IFMG — Campus Betim, ressalvados os dias em que nio
houver expediente;

4.2. Os servigos serdo realizados no IFMG Campus Betim, incluindo as areas de Lanchonete e Refeitdrio;

4.3. Para o correto dimensionamento e elaborag@o de sua proposta, o licitante podera realizar vistoria nas instala¢des do local de
execucdo dos servigos (espago objeto da cessdo onerosa de uso), acompanhado por servidor designado para esse fim, podendo sua
realizag¢do ser comprovada por atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel, conforme item 3.3 do Anexo VII-A da IN
SEGES/MPDG n. 5/2017.

4.4. O valor da indenizacdo pecuniaria (aluguel) pela cessdo de uso da area sera fixo e irreajustavel para os primeiros 12 (doze)
meses de execug@o do contrato, sendo automaticamente reajustado caso a prorrogacdo do contrato seja vantajosa para a
Administrag3o.

4.5. Além do aluguel, a contratada também devera ressarcir o IFMG Campus Betim nos valores correspondentes aos consumos de
4gua e energia elétrica, conforme especificado no Termo de Referéncia.

4.6. A Administracio ndo concedera desconto sobre o valor fixado para a indeniza¢io pecuniaria pela cessio de uso da
drea e ressarcimento de Agua e energia elétrica no periodo de férias e recessos escolares, visto que sio situacdes ordinarias
previamente conhecidas, constantes e disponibilizadas no calendario académico da Instituicio e, portanto devem ser
computadas como custo inerentes a contratacio.

4.6.1. Nos meses em que houver greve ou outras situacdes supervenientes que impliquem paralisa¢des superiores a 15
(quinze) dias, podera haver reducao do valor da cobranca pela cessdo onerosa do espaco, a critério da Direcdo do Campus,
em conjunto com o Gestor/Fiscal de Contratos, mediante a devida justificativa.

4.7. A periodicidade de reajuste do valor do contrato do aluguel sera anual, conforme disposto na Lei Federal n.° 10.192, de 2001,
utilizando-se o IGP-M/FGV. Enquanto o reajuste das tarifas de agua e energia estardo condicionados aos reajustes das respectivas
empresas responsaveis pelos fornecimentos de 4gua e energia.

4.8. Utilizar empregados habilitados e em quantidade suficiente, com conhecimentos basicos dos servicos a serem executados, em
conformidade com as normas e determinagdes em vigor.

4.9. A empresa devera dispor de uma (um) Nutricionista Responsavel Técnica (0), com distribui¢do de carga horaria semanal e
jornada de trabalho compativel com os turnos de produgéo dos servigos.

4.10. Disponibilizar um (a) funcionario (a) somente para a utilizacdo de sistema de controle de refei¢des e caixa. Este ndo podera
servir ou manipular alimentos.

4.11. A prestag@o dos servigos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da Contratada e a Administragdo, vedando-se
qualquer relago entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagio direta.

4.12. A contratada deve responsabilizar-se por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdencidrias, tributdrias e as demais
previstas em legislacdo especifica, cuja inadimpléncia nio transfere responsabilidade a Contratante;
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4.13. A concessiondria sera responsavel pelos EPIs dos seus colaboradores devendo todos estarem devidamente equipados para o
servigo, conforme as normas regulamentadoras que também serdo aferidas através de IMR (Indice de Medigdo de Resultados) pelo
fiscal do contrato. O Campus Betim ndo ird se responsabilizar pela disponibilizagdo de EPIs.

4.14. Providenciar e custear toda e qualquer maquina, material, mobiliario e/ou equipamento que venha a ser necessario para o
atendimento do fim publico a que se destina esta contratacdo de forma que o tipo e quantidade disponiveis sejam suficientes para o
perfeito atendimento ao usudrio, observando sempre as disposi¢des legais quanto a seguranga, manuseio ¢ higiene desses.

4.15 A CONCESSIONARIA devera dispor de todos os equipamentos necessarios para a prestacdo dos servigos, desde geladeiras,
freezers, balcdes, estufas, forno, fogdo, micro-ondas, conjuntos de mesas e cadeiras e quaisquer outros itens inerentes a prestacio
do servigo.

4.16. A instalacdo e manutencdo dos equipamentos e utensilios utilizados para a prestagdo dos servigos sdo de inteira
responsabilidade da Concessionaria.

4.17. O Campus Betim NAO sera responsivel pela aquisicdo, disponibilizagio, manutengdo e possiveis prejuizos que a
CONCESSIONARIA podera sofrer nos equipamentos utilizados durante a prestagdo dos servigos.

4.18. A CONCESSIONARIA também ficara responsavel pela instalagio de televisdes, ventiladores e quaisquer outros
eletrodomésticos que julgar necessarios para a boa prestagdo dos servicos.

4.19. A CONCESSIONARIA devera contar com op¢des de pagamentos suficientes para que ndo haja prejuizo aos usuérios
podendo ser: dinheiro, cartdes de crédito e débito, vale refei¢des, pix, etc.

4.20. Os servigos deverdo ser prestados de acordo com os critérios de sustentabilidade ambiental contidos no Art. 5° da Instrugéo
Normativa SLTI/MPOG n° 01, de 19 de janeiro de 2010, e no Decreto n° 7.746/2012, da Casa Civil, da Presidéncia da Republica,
no que couber;

4.21. O acesso a internet dentro das limitagdes do espago objeto da cessdo onerosa de uso, caso seja do interesse ou necessidade da
Contratada, devera ser contratado de forma individual e independente, e as suas expensas, da infraestrutura destes servigos na
instituigdo.

4.22. A empresa devera seguir todas as legislacdes e normativos pertinentes, bem como suas alteragdes, e demais normas
aplicaveis ao objeto.

4.23. As atividades da contratada estardo sob supervisdo de gestdo e fiscalizagdo da execucdo contratual cujo objetivo ¢ aferir o
cumprimento dos resultados previstos pela Administracéo para o servigo contratado.

4.24. As atividades de gestdo e fiscalizagdo da execucdo contratual devem ser realizadas de forma preventiva, rotineira e
sistematica, podendo ser exercidas por servidores e/ou equipe de fiscalizagdo, desde que, no exercicio dessas atribui¢des, fique
assegurada a distin¢do dessas atividades e, em razio do volume de trabalho, ndo comprometa o desempenho de todas as agdes
relacionadas a Gestdo do Contrato.

4.25. Somente poderdo ser servidas refeicdes preparadas exclusivamente na cozinha do espago destinado a cessdo onerosa de uso,
podendo, neste caso, serem produzidos diariamente, sob demanda (na hora), ou previamente, em quantidade suficiente para atender
ao consumo diario estimado.

4.26. Os alimentos oferecidos, tanto os industrializados quanto os naturais, deverdo ser de boa qualidade. Todos deverdo ser
disponibilizados em quantidade suficiente para atender a demanda de usuérios do Campus.

4.27. Servigo de fornecimento, preparo e distribui¢do de refeicdo (almogo) para discentes do IFMG — Campus Betim, no modo
“prato feito”, conforme condi¢des impostas no Termo de Referéncia.

4.28. O cardapio devera ser elaborado por Responsavel Técnico da Contratada, sob supervisdo e aprovagdo do IFMG Campus
Betim, de maneira a evitar rotinas, garantindo a diversidade de opgdes, observadas as exigéncias constantes no Termo de
Referéncia.

4.29. As preparagdes oferecidas na cantina/restaurante devem atender, também, aos comensais com necessidades nutricionais
especificas, tais como celiacos, diabéticos, hipertensos e intolerantes a lactose.

4.30. Servigo de exploragdo de lanchonete para todo o publico do IFMG — Campus Betim.
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4.31. Todos os produtos alimenticios deverdo ser disponibilizados em quantidade suficiente para atender a demanda de usuarios do
Campus Betim. Para o levantamento de potencias usuérios que circulam no Campus, foram consultados dados do SUAP ¢ da
Secretaria de Registro Académico:

® Estudantes =911
® Servidores = 107
® Terceirizados =15

Totalizando 1.033 potenciais usuarios.

4.32. Os valores dos produtos a serem vendidos pela futura contratada por meio do servico de lanchonete (bebidas, lanches, etc)
serdo repassados para a fiscalizagdo do contrato que verificara a conformidade dos valores com a média de precos de venda destes
produtos em estabelecimentos comerciais semelhantes (bares, lanchonetes, conveniéncias, etc). Em posse desta lista, a equipe de
fiscalizacdo do contrato realizard pesquisa de precos ficando a futura contratada obrigada a adequar os pregos dos produtos da
lanchonete em conformidade com o valor médio dos produtos oriundos da pesquisa de precos realizada pela fiscalizagdo.

4.33 . Os valores destes produtos poderao ser alterados sempre que houver flutuacdo de pregos, para mais ou para menos, podendo
ser motivado pela contratada. Esta alteracdo de precos ndo se vincula a cldusula de Reajuste prevista no TR em razdo de sua
caracteristica divergir dos demais itens objetos desta contratacio.

4.34. Caso ocorra aumento nos valores da matéria-prima de algum produto ¢ a CONCESSIONARIA verifique a necessidade de
alterar o preco, devera enviar um oficio a fiscalizagdo, solicitando a alteragdo e os comprovantes que justifiquem o respectivo
aumento 8 CONCEDENTE que ira analisar o pedido e retornar em até 10 (dez) dias uteis

4.35 Em resumo, a CONCESSIONARIA devera:

4.35.1. Fornecer refei¢cdes rapidas, naturais e convencionais, lanches e outros, colocando tabelas e especificando-as com
discriminag@o e os respectivos precos. O preparo das refei¢des e lanches devera obedecer as boas praticas de fabricagdo e
manipulagdo de alimentos conforme legislagdo pertinente.

4.35.2. Incentivar o consumo de sucos e alimentos naturais, comercializando-os de forma a disseminar habitos saudaveis.

4.35.3.A tabela de pregos dos lanches e demais produtos, devidamente aprovada pela CONCEDENTE devera ser afixada
em lugar visivel, com os pregos atualizados. Nao sera permitida a inclus@o de taxas, tais como comissdes e gorjetas, nos
pregos da tabela, nem a sua cobranga a parte.

4.35.4. Nao vender, sob qualquer pretexto, cigarro e/ou bebidas alcodlicas de qualquer natureza
4.35.5. Nao explorar quaisquer tipos de jogos com fins lucrativos ou nio.

4.35.6. Devera manter sempre higienizados os equipamentos e instala¢cdes de todo o espago fisico concedido para
exploragdo dos servicos de cantina.

4.35.7. Nao fazer uso de propagandas de qualquer natureza sob a forma de cartazes, adesivos e similares nas paredes
externas e internas e portas em geral, como também, a venda de rifas, cursos, congressos, seminarios e jornadas (matricula
e inscri¢do).

4.35.8. O uso de radios e musicas € permitido desde que ndo atrapalhe os ambientes de estudo e trabalho.

4.35.9. Devera manter o padrdo de qualidade dos cardapios diarios com as reposi¢cdes necessarias antes do término dos
alimentos, de forma continua, desde o inicio do horario estabelecido até o término do horario de prestagdo dos servigos.

4.35.10. Os equipamentos, mdveis e utensilios que entram em contato com alimentos devem ser de materiais inertes (que
ndo promovam a migracdo de substancias tdxicas, ou que alterem as qualidades nutricionais e sensoriais dos alimentos),
conforme estabelecido em legislacdo especifica. Devem ser mantidos em adequado estado de conservagao e ser resistentes a
corrosdo e a repetidas operagdes de limpeza e sanitizacdo. Nao utilizar os utensilios ou mdveis ou qualquer outro objeto de
madeira que possam entrar em contato direto com o alimento.

4.35.11. Os utensilios (lougas, copos, talheres, etc.) deverdo ser adequados aos tipos de refeigdes e lanches servidos, os
quais deverdo apresentar perfeitas condicdes de qualidade e higiene.
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4.35.12. Devera manter atualizada durante toda a vigéncia do contrato os documentos exigidos na habilitacdo e contratacio,
cumprir com a legislacdo trabalhista, somente manter funciondrios com carteira de trabalho assinada, obedecendo a
legislag@o tributaria e demais direitos trabalhistas.

4.35.13. Em caso de rescisdo deste contrato, independentemente do motivo que lhe der causa, a CONCESSIONARIA
devera retirar todos os seus bens e equipamentos, bem como todas as adaptacdes efetuadas no espaco e equipamentos,
repondo-os nas mesmas condi¢des em que se encontram descritos no Termo de Referéncia, num prazo maximo de 7 dias.

4.36. Nio sera admitida a subcontratagdo do objeto licitatorio.

4.37. Considerando que a concessdo onerosa de cantina ndo implica desembolso financeiro por parte da Administracdo, que os
riscos de inadimplemento sdo reduzidos e que a exigéncia de garantia poderia restringir a competitividade do certame, opta-se pela
ndo exigéncia de garantia contratual. A medida observa os principios da proporcionalidade e da razoabilidade, previstos na
legislacdo vigente, assegurando a ampla participacdo de interessados e a adequada execucdo do objeto por meio de mecanismos de
fiscalizacdo e penalidades contratuais.

4.38. Providenciar o registro diario do quantitativo efetivamente fornecido de refei¢des aos alunos atendidos pela Assisténcia
Estudantil, assim como o cardapio servido.

5. Levantamento de Mercado

Foi verificado, apds levantamento de mercado, duas solucdes. A primeira refere-se ao tipo de contratagdo self-service o qual o
cliente monta seu prato, conforme as op¢des disponiveis. O calculo do valor do prato € baseado no prego/kg.

Ja a segunda solucdo permite a contratagdo mediante prato feito onde as refeigdes sdo servidas por uma pessoa ¢ geralmente
servida com duas opg¢des de proteinas.

Apos o estudo pela equipe de planejamento optou-se pela forma de contratagdo do prato feito, em virtude de ser financeiramente
melhor para a Administragdo, bem como uma melhor logistica para servir as refeicdes aos estudantes que serdo atendidos através
do recurso da Assisténcia Estudantil.

Esta forma de contratagdo torna-se também mais vidvel para um controle eficiente do quantitativo de refei¢des servidas no
restaurante e que serdo custeadas pelo IFMG Campus Betim.

6. Descricdo da solu¢do como um todo

Contratacao de pessoa juridica para o fornecimento de refei¢des, tipo prato feito, para estudantes do IFMG Campus Betim,
mediante também a locac¢do de espaco publico, por meio de concesséo a valor fixo, podendo ser reajustavel a cada 12 meses, onde
serdo preparadas as refei¢oes e lanches que serdo servidos. As condigdes estdo descritas no Termo de Referéncia.

Os estudantes serdo selecionados através de edital de selecdo, que se dara por critérios socioeconémicos, por meio de inscri¢do no
Sistema de Selecdo de Assisténcia Estudantil (SSAE), sistema ja utilizado pela Diretoria de Assuntos Estudantis e pelo IFMG
Betim.

Somente os estudantes dos cursos técnicos integrados poderdo concorrer a Bolsa Alimentacdo, que sera ofertada através de edital
proprio. Neste processo havera a concessdo onerosa do espaco da cantina/lanchonete.

O Campus Betim do IFMG esta localizado na Rua Itaguagu, N° 595 - Bairro Sdo Caetano, CEP 32677-562, na cidade de Betim -
MG. O espaco reservado para a instalacdo da cantina/lanchonete possui uma drea total de 117,4m?. Os ambientes poderdo ser
remanejados de acordo com a necessidade da CONCESSIONARIA. Serio disponibilizados pelo IFMG Campus Betim, para uso
dos alunos no espaco da cantina a quantia de 26 conjuntos de mesa com 06 cadeiras e a pia e balcdo.

A CONCESSIONARIA devera equipar a cantina com todos os eletrodomésticos e utensilios necessarios.

Os reajustes de pregos deverdo passar pela andlise da fiscalizacdo e Administracdo do Campus.
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7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas

O quantitativo informado foi calculado da seguinte forma: considerou-se os dias letivos com ministracdo de aulas nos dois turnos,
excluindo-se semanas de recupera¢do ou dias letivos destinados a atividades complementares, chegando-se ao quantitativo
aproximado de 180 dias de fornecimento de refei¢des aos estudantes que serdo atendidos pelo Programa Auxilio Alimentac&o.

O quantitativo total de estudantes dos Cursos Técnicos Integrados é atualmente de 532 alunos. A meta de fornecimento estimada é
de 200 refei¢cdes (almoco) por dia, totalizando aproximadamente 36.000 refei¢cdes anuais, considerando as variagdes na demanda
estudantil e as flutuacoes orcamentarias decorrentes da disponibilidade e/ou criacdo de programas governamentais voltados ao
atendimento dessa demanda especifica.

Ressalta-se que esse quantitativo pode sofrer alteragdes em fungdo dos critérios de selecdo dos estudantes, da frequéncia escolar e
do valor do orcamento destinado ao programa de assisténcia estudantil.

8. Estimativa do Valor da Contratacao

[Contetdo Sigiloso | Justificativa: O valor da alimentagdo (prato feiro) serd tornado ptiblico apés recebimento das propostas.]

9. Justificativa para o Parcelamento ou nao da Solucao

A presente contratacdo refere-se a concessdo onerosa de uso de espaco publico destinado a instalagdo e exploragdo de cantina
/lanchonete no Campus Betim, juntamente com o fornecimento de refei¢des aos alunos atendidos pela Assisténcia Estudantil.
Nesse contexto, ndo se aplica o parcelamento da solug¢do, uma vez que a contratada necessita do local para a preparagao,
armazenamento e comercializacdo dos alimentos. A eventual segregacdo da solucdo poderia comprometer a execucdo adequada do
objeto, gerar conflitos entre diferentes contratadas e dificultar a gestéo e a fiscalizacdo contratual.

Dessa forma, a contratacdo em item tinico mostra-se mais adequada ao atendimento do interesse publico, assegurando maior
eficiéncia, economicidade e seguranca na execucdo do servi¢o, bem como a correta compreensdo das obrigacdes do concessionario.

10. Contratacoes Correlatas e/ou Interdependentes

Nado hé contratagdes correlatas e/ou interdependentes.

11. Alinhamento entre a Contratacao e o Planejamento

11.1 O objeto da contratacao esta previsto no Plano de Contratacdes Anual 2025 (PORTARIA N° 1547/IFMG, DE 28 DE ABRIL
DE 2025), conforme consta das informag6es basicas do Termo de Referéncia.

11.2 O Plano de Logistica Sustentavel (PLS) da instituicdo encontra-se na fase de elaboracdo.

12. Beneficios a serem alcancados com a contratacao

Com a realizacdo da aquisicdo através de pregdo eletronico pretende-se alcancar maior nimero de fornecedores, gerando uma
competicdo justa, resultando em melhores precos, condi¢oes e qualidade do objeto adquirido;
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Garantir a qualidade dos produtos a serem adquiridos;
Garantir a seguranca alimentar dos alunos;
Promover a alimenta¢do saudavel e nutritiva;

Incentivar o consumo de produtos frescos e da estagdo.

13. Providéncias a serem Adotadas

Elaboracdo de demais documentos da fase interna conforme previsto na legislagao.
Elaboracao do edital de licitagdo para o pregao eletronico.

Divulgacdo do edital e recebimento das propostas.

Andlise das propostas e selecdo da empresa vencedora.

Assinatura do contrato e inicio da prestacdo de servico.

Realizagdo de fiscalizagdo, com implantacdo de IMR e controle do cardapio minimo.

14. Possiveis Impactos Ambientais

Na execugio do contrato a CONCESSIONARIA devera observar os seguinte critério de sustentabilidade:
Priorizar o uso de produtos reciclados e reciclaveis;

Utilizar equipamentos que atendam aos padrdes de consumo/eficiéncia energética recomendados pelo INMETRO;

Usar produtos de limpeza e conservagdo de superficies e objetos inanimados que obedecam as classificacdes e especificacdes
determinadas pela ANVISA;

Adotar medidas para evitar o desperdicio de dgua tratada, conforme instituido no Decreto n® 48.138, de 8 de outubro de 2003;

Observar a Resolugdo CONAMA n° 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que gerem ruido no seu
funcionamento;

Fornecer aos empregados os equipamentos de seguranca e de higiene que se fizerem necessarios, para a execugdo de servicos;

Orientar seus empregados sobre procedimentos para redugdo de consumo de energia elétrica, de consumo de dgua e redugdo de
producéo de residuos solidos, observadas as normas ambientais vigentes;

Realizar a separagdo dos residuos reciclaveis descartados, adotando providéncias para sua destinagdo as associagdes e cooperativas
dos catadores de materiais reciclaveis, observando o disposto na IN/MARE n° 6, de 3 de novembro de 1995 e do Decreto n° 5.940,
de 25 de outubro de 2006; Respeitar as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associag¢do Brasileira de Normas Técnicas
sobre residuos sélidos;

Prever a destinagdo ambiental adequada das pilhas e baterias usadas ou inserviveis, segundo disposto na Resolugio CONAMA n°
257, de 30 de junho de 1999. A CONCESSIONARIA deveré dispor de coletores (lixeiras) de facil higieniza¢do e transporte, em
nimero e capacidade suficientes para conter os residuos identificados e em bom estado de conservacdo (RDC 216/2004);

Todos os residuos gerados na cantina deverdo, preferencialmente, ter a destinago correta segundo a Lei 12.305, de 2 de agosto de
2010, que institui a Politica Nacional de Residuos Solidos, separando reciclaveis e ndo reciclaveis e destinando de forma correta.

Os residuos devem ser armazenados até a coleta separados por: lixo organico (restos de alimentos) e lixo reciclavel (papel, vidro,
plastico e metal).
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Destaca-se que o espago fisico objeto desta concessdo ndo oferece equipamentos de cozinha para confec¢do dos alimentos
relacionados no termo de referéncia e sim somente infraestrutura para sua instalagdo. Neste caso, os equipamentos deverdo ser
aqueles previamente aprovados pela vigilancia sanitaria do municipio.

A CONCESSIONARIA devera se responsabilizar pela observancia das normas ambientais em relagdo aos produtos que utilizar
durante o periodo do contrato. Deverdo também ser observadas as normas referentes a vigilancia sanitaria e ao descarte correto de
residuos. Caso ndo sejam cumpridas todas as normas, a CONCESSIONARIA estara sujeita as penalidades administrativas, tanto
dos orgdos competentes de fiscalizacdo, quanto por parte da administragdo do Campus Betim.

15. Declaracdo de Viabilidade

Esta equipe de planejamento declara viavel esta contratacao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Esta equipe de contratag@o declara vidvel a contratagao.

15.1. Justificativa da Viabilidade

Este estudo técnico demonstra em seus itens a necessidade de se ter uma concessdo de cantina/lanchonete no campus Betim, tendo em vista este estudo
técnico preliminar, destacamos a viabilidade de realizagdo de um pregdo eletrdnico para atender a demanda, sendo justificado abaixo:

1. Do Atendimento a Assisténcia Estudantil e Interesse Publico

A presente contratacdo fundamenta-se, primordialmente, no cumprimento do Programa Nacional de Assisténcia Estudantil (PNAES). A oferta
de refeicdes na modalidade "Prato Feito" (PF) com cardapio sugerido garante que os estudantes em situacdo de vulnerabilidade social tenham
acesso a uma alimentagdo nutricionalmente equilibrada, combatendo a evasdo escolar e promovendo a permanéncia e éxito académico. Tal
medida alinha-se ao Art. 2°, da Lei n° 14.133/20212, que preza pela selegdo da proposta que gere o maior resultado social e eficicia nas politicas
publicas.

2. Da Modalidade Pregao Eletronico e Eficiéncia Publica

A escolha pelo Pregdo FEletronico, justifica-se por ser o rito preferencial para a aquisi¢do de bens e servigos comuns, conforme estabelecido no
Art. 6° inciso XLI, e Art. 28 da Lei n° 14.133/2021. Esta modalidade assegura a observancia dos principios da eficacia, economicidade e
transparéncia, utilizando o critério de julgamento por menor preco (Art. 33, inciso I) para garantir o uso responsavel dos recursos da Unido,
permitindo a ampla disputa entre empresas especializadas.

3. Da Concessao de Espaco e Adequacao Estrutural

A concessdo do espago fisico da Cantina Escolar para exploragdo comercial, vinculada ao fornecimento das refeicées dos bolsistas, configura
uma estratégia de gestdo patrimonial e administrativa. Sob a égide da Lei n® 14.133/2021, a Administracdo busca a otimizagdo de seus ativos e a
eficiéncia operacional.

Economicidade: A exploracdo comercial pela contratada reduz o 6nus do IFMG com a manutenc¢do do espago e permite que o valor da
refei¢do subsidiada seja mais competitivo, dada a fonte de receita acesséria da empresa.

Adequagdo: A exigéncia de adaptacdo a estrutura existente no Campus Betim visa a celeridade do inicio das atividades, em
conformidade com o principio do planejamento e segregacdo de fungdes, evitando gastos desnecessarios com obras por parte do
Instituto.

4. Do Cardapio e Modalidade Sem Balanca

A opgdo pela modalidade "sem balanga" e carddpio sugerido objetiva a padronizagdo do atendimento e a garantia da seguranga alimentar. Ao
definir antecipadamente os pardmetros nutricionais, o IFMG exerce seu dever de fiscalizagdo e controle sobre a qualidade do servigo, garantindo
que o objeto licitado atenda plenamente as necessidades da comunidade académica, conforme os ditames de qualidade e desempenho esperados
pela nova legislagdo.

16. Responsaveis

Todas as assinaturas eletronicas seguem o horario oficial de Brasilia e fundamentam-se no §3° do Art. 4° do Decreto n° 10.543, de 13 de novembro de

2020.
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ROSANIA DAS GRACAS SILVA SOUZA

Membro da comissdo de contratagao

e
t“‘ Assinou eletronicamente em 22/04/2026 as 17:26:01.

REGINALDO VAGNER FERREIRA

Autoridade competente
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